


Retrouvez-nous sur Instagram !Cocktails	
L’ordinaire		  16.-
Cosmopolitan | Margarita | Moscow mule | London mule | Jamaïcan mule 
Pornstar Martini | Last word | Lynchburg lemonade | Basil Smash | Daiquiri 
Amaretto Sour | Whisky sour | Negroni

Apérol Spritz		  10.-

Madame Paulette	 18.-
Tanqueray Malacca, liqueur de Yuzu, sirop de gingembre, jus de citron vert

Roaring Twentie	 18.-
Tanqueray Lovage, sirop de poivre vert, jus de citron vert, tranche de concombre

Cynam’on Fire	 18.-
Havana 3 ans, havana 7 ans, Cointreau, sirop de cannelle & clou de girofle, 
ginger beer

Purple Star	 18.-
Vodka lavande, liqueur fraise des bois, jus de citron, sirop de violette

Madeleine de Proust	 18.-
Rhum vieillit aux notes de pomme cannelle et brioche beurrée 

Old money fashion	 20.-
Whisky Rye Bullet, sirop d’agave, angostura, bitter chocolat, ananas chocolat

SANS ALCOOL	
Magic Tonic	 14.-
Tanqueray 00, Alpinesstonic

Meli Melo	 11.-
Purée de fraise, nectar de poire, jus de citron, verveine, concombre, ginger ale

	

Du lundi au jeudi : 	 08h - 01h
Vendredi : 	 08h - 02h
Samedi : 	 09h - 02h
Dimanche : 	 09h - 01h
	

TVA de 8.1% incluse



CAFÉS		
Café, espresso, ristretto					     3.60
Décaféiné							       3.90
Renversé							       4.-
Capuccino							       4.20
Latte machiato						      5.50

CHOCOLATS & BOISSONS CHAUDES	 	 2.5dL

Chocolat, chaud ou froid					     4.50.-
Ovomaltine, chaud ou froid			   4.50.-
Chocolat /café viennois 			   5.50.-
Lait chaud ou froid				    3.50.-
Thé noir et infusions 			  4.30.-
Thés Sirocco						      4.30.-
Rooibos winter moment ou tangerine, gingembre citron, verveine, black chaï, 
fruits rouges, camomille fleur d’oranger, menthe, earl grey, english breakfast, 
thé vert sencha

	

Petit déjeuner		 9.-

Du lundi au vendredi	
	
•	 1 Café ou espresso ou ristretto	
•	 1 jus d’orange frais 2dl	
•	 1 croissant ou pain au chocolat	

	

FINGER FOOD	
Olives marinées	 4.-
Frites	 6.-
Frites de pdt douces	 9.-
Grenailles bravas	 9.-
Escargots de Bourgogne (6pcs)	 12.-
Croquetas jambon 6 pièces	 12.-
1/2 fuet catalan	 12.-
Oignons rings , sauce tartare	 13.-
Piment de padron à la plancha	 13.-
Tarama zeste de citron, pain pita	 16.-
Rillettes de canard	 18.-
Trilogie caviar d’aubergines/houmous/abneh - pain pita	 18.-
Planchette apéritif	 26.-
Tomme vaudoise, charcuterie catalan, Pickles,toast	

	

FORMULES	
Hors trilogie, rillettes et planchette de charcuterie & fromage	
	
3 choix	 35.-
5 choix	 50.-

	

GINs	
Demandez notre carte des gins !	

TVA de 8.1% incluse TVA de 8.1% incluse



soft drinks & more			  33CL

Coca Cola / Coca Cola zero				      5.-

Fanta								          5.-

Thé froid citron / pêche (3dl)			   4.-

Thé froid citron / pêche  (5dl)				     6.50

Jus de pommes ramseier				      5.-

San bitter rouge (1dl)					     4.50

Red bull							         7.-

Limonade (3dl)						        4.-

Limonade (5dl)	 6.50

Alpiness tonic / bitter lemon / ginger ale (2dl)	 5.-

Thé froid maison (3dl)					     4.50

Thé froid maison (5dl)		  7.50

JUS DE FRUITS ET NECTARS		

Orange, pamplemousse, cranberry,		  4.50.- 

pêche, abricot, tomate, orange, poire	

Jus d’orange frais		     2dl : 5.50	 3dl : 7.-

EAUX MINÉRALES		

Perrier (eau pétillante) (33CL)				    5.-

Arkina verte (eau pétillante)	                	 50CL : 5.50

Arkina bleu				     	     50CL : 5.50

vins AU VERRE	
BLANCS	
Chardonnay, Petit Chablis, Christophe & fils	 7.50

Chasselas, Féchy, domaine La Colombe	 5.50

Sauvignon blanc, coteaux du giennois	 6.50

Johannisberg, Cordonier & Lamon  		  8.-

Pinot gris, domaine La Colombe	  7.50

Merlot, La Jouvence, domaine du Montet	         8.-

ROSÉS	
Pinot rosé, domaine la colombe			   6.-

Amour, Château d’Astros, côte de provence			  7.50

ROUGES	
Pinot noir, domaine La Colombe 		  6.50

Humagne rouge de chamoson, cave la tornale			   8.-

Gallota, garanoir, Séléné, château Pictet-Lullin 			   8.50

Malbec, terroir d’altitude, Fortant	 6.50

Merlot, gamaret, garanoir, La Jouvence, domaine du Montet	 8.-

VINS NATURELS AU VERRE	
Le vin naturel provient de raisins cultivés en agriculture biologique ou biodynamique, 
cueillis à la main et vinifiés sans produits chimiques ni interventions humaines en cave.

PET’NAT	
Chasselas, De Facto, domaine Lacolombe (La Côte)		  7.50

	

TVA de 8.1% incluse TVA de 8.1% incluse



LIQUEURS			   4CL

Malibu (21%)					       	         10.-
Bailey’s (17%)					               10.-
Amaretto (28%)					                10.-
Frangelico (20%)				              	        10.-
Fernet branca (35%)	 10.-
Kahlua (16%)	 10.-
Cointreau (40%)	 10.-
Grand marnier (40%)				              	         10.-
Sambuca ramazotti (38%)		             	            	         10.-
Kahlua liqueur de cafe (15%)		              		        10.-
Chartreuse verte (55%)			               	        15.-
Jaegermeister (35%)				               	         10.-
Get 27 (21%)					                10.-
Limoncello (25%)				    8.-
					           
                          Accompagnement 1dl maximum		  +2.-

DIGESTIFS		  4CL

Abricotine (43%)					            10.-
Williamine (43%)					             10.-
Framboise (43%)				    10.-
Cognac martell vsop (40%)			   13.-
Cognac martell xo (40%)			              25.-
Grappa (40%)					                10.-
Calvados pere magloire vsop (40%)		  13.-
Vieille prune (40%)				    13.-

Alcopops		
Smirnoff Ice (5%)					     7.-

PRESSIONS ET CIDRE			   25CL		  50CL

Kronenbourg 1664		    		     5.-	 8.-

Super Bock					        5.-     	 8.-

Guinness Nitro IPA				    5.50	 9.50

Grimbergen Blanche			               5.50		  9.-

Schneider Weiss (3dl)			      6.-	 9.-

Grimbergen					     5.50		  9.-

Guinness					     5.50		  9.50

Valaisanne Pale Ale			                5.50	 9.50

Valaisanne Juicy IPA			                5.50	 9.50

Magners Original				    5.50	 9.50

BIÈRES BOUTEILLES	  

Coruja IPA, india Pale Ale 33cl (6.0%)			   8.-

Valaisanne biere de cave 33cl (5,2%)		  8.-

Punk IPA 33cl (5,4%)					    8.-

Desperados 33cl (5.9%)				    7.-

Corona Extra 33cl (mexico) (4.5%)			   7.-

Duvel 33cl (belgique) (8.5%) 			   8.-

Feldschlosschen sans alcool blonde ou blanche 33cl	 6.-

TVA de 8.1% incluse TVA de 8.1% incluse



SPIRITUEUX ACCOMPAGNÉS			   4CL	 70CL

Vodka Wyborova (37,5%)				    12.-	 120.-
Rhum Havana 3 ans (40%)				    12.-	 130.-
Tequila Blanche Omelca (35%)               	  	 12.-	 120.-
Whiskys Jameson (40%)		   	 12.-              120.-
Gin Beefeater (40%)					     12.-	    120.-	

SPIRITUEUX	

Vodka Ketel one (40%)       				    13.-	 130.-
Vodka Grey Goose (40%)				    14.-	  140.-
Vodka Cîroc (40%)					     14. 	 140.-
Vodka Cristal Head (40%)				    16.-	 160.-
Rhum Havana especial(40% )			   14.-	 140.-
Rhum Havana 7 ans (40%)				    15.-	 150.-
Rhum Zacapa solera grand reserva 23 (40%)	 16.-	 160.-
Rhum Diplomatico (40%)				    16.-	 160.-
Cachaca Janeiro (40%)                        		  12.-	 120.-
Mezcal San Cosme Blanco 				    14.-	 140.-
Tequila Omelca Reposado (35%)			   14.-	 140.-
Tequila Don Julio Reposado (38%)			   14.-	 160.-
Tequila Patron Café XO (35%)			   16.-	 160.-
                       Accompagnement 1dl maximum	 +2.-

WHISKYS & BOURBONS			   4CL	 70CL

Ballantine’s (Blend scotch)				    12.-	 120.-
Johnny Walker Black Label 40% (Blend 12)		 14.-   	 150.-
Chivas Regal 12yrs 43%				    14.-	       150.-
Lagavulin 16yrs 43% (Islay scotch)			   16.-	       160.-
Oban 14yrs 43% (highland scotch)			   16.-	      160.-
Talisker 45% (skye scotch)				    16.-	      160.-
Talisker Sky 45.8% (skye scotch)			   16.-	      160.-
Caol Ila 12yrs 43% (islay scotch)			   16.-	       160.-
Dalwhinnie 43% (single malts double mature)	 16.-	      160.-
Glenmoragie Original 10yrs 40%			   16.-	      160.-
Laphroaig 10yrs 40%					    16.-	       250.-
Jack Daniel’s 40% (Tennessee)			   14.-	       160.-
  		  Accompagnement 1dl maximum	 +2.-

APÉRITIFS 	 4cl

Ricard (45%)		   					                 7.	

Campari (23%)						      7.-

Martini blanc/rouge/rosé (15%)				    7.-

Pimm’s n°1 (25%)	 7.-

Suze (20%)						      7.-

Porto blanc/rouge (19.5%)				    7.-

Lillet blanc ou rose (17%)		  7.-

Martini royal 		  9.50

Pimm’s royal (25%)				    18.-

                         Accompagnement 1dl maximum	 +2.-

CHAMPAGNES & PROSSECO		  1dl	   	 7.5dl

Eric le Grand Brut réserve			   15.-	 99.-  

Prosseco		   			   7.-	 49.-

Dom Perignon						      365.-

Cristal Roederer				    395.-

KIRS	 1dl

Kir								        6.-
Pêche, mûre, cassis, fraise, framboise, pamplemousse	

Kir royal							       15.-
Pêche, mûre, cassis, fraise, framboise, pamplemousse	

TVA de 8.1% incluse TVA de 8.1% incluse



La carte des vins
VINS OUVERTS	 		  1dl	 75cl

Blancs				  
Chardonnay, Petit Chablis, Christophe & fils	 7.50	 49.-
Chasselas, Féchy, domaine La Colombe* 	 5.50	 36.-
Sauvignon blanc, coteaux du giennois		 6.50	 42.-
Johannisberg, Cordonier & Lamon  		  8.-	 52.-
Pinot gris, domaine La Colombe 		  7.50 	 48.-
Merlot, La Jouvence, domaine du Montet	 8.-	 52-

Rosés	
Pinot rosé, domaine La Colombe*		  6.-	 39.-
Amour, Château d’Astros, côte de provence	 7.50	 49.-

Rouges	
Pinot noir, domaine La Colombe*		  6.50	 39.-
Humagne Rouge de Chamoson, 		  8.-	 55.- 
cave La Tornale	
Gallota, garanoir, Séléné, Pictet-Lullin	        	 8.50	    56.-
Malbec, terroir d’altitude, Fortant		  6.50	 44.-
Merlot, gamaret, garanoir			   8.-	 52.- 
La jouvence, domaine du Montet	

VINS naturels		  	 1dl	 75cl

Le vin naturel provient de raisins cultivés en agriculture 
biologique ou biodynamique, cueillis à la main et vinifiés sans 
produits chimiques ni interventions humaines en cave. 

Pet’Nat				 
De Facto, domaine La Colombe 		  7.5.-	 49.- 
Chasselas, La Côte	

Blancs				  
Vibrations Nature, Vignoble du rêveur			  49.- 
Alsace, Riesling	
Les pommards, Robert Denogent 			   79.- 
Saint-Véran, Chardonnay	
Pie Colette, Mouthe le Bihan				   42.- 
Côtes du Duras, Sauvignon, Sémillon, Chenin	
Puy long, Jean Maupertuis				    56.- 
VDF, Chardonnay	

Rouges		
Sierra du Sud, Gamenon			    	 69.- 
Côtes du Rhône, Syrah	
L’engouvement, Yannick Pelletier			   64.- 
Saint-Chinian, Grenache, Carignan, Syrah	
Tradition, Léon Barral				    79.- 
Faugères, Varignan, Grenache, Cinsault	

CHAMPAGNES ET PROSECCO		 1dl	 75cl

Eric le Grand brut réserve 			   15.-	 99.-
Prosseco Extra Dry			     7.-	 49.-
Crystal Roederer 2008			   395.-
Dom Perignon 2012	 365.-

VINS blancs	 		  	 75cl

Vaud, Suisse	 	
Yvorne clos de la George, chasselas	 56.-
maison Hammel				  

Valais, Suisse	 	
Petite arvine, Cordonier & Lamon		  59.-

Vallée de la Loire, France	
Sancerre ‘Les Belles Dames’ 2021,			   59.- 
Gitton père & Fils	  

VINS ROSÉS	 	 	 75cl

Neuchâtel, Suisse	
Oeil de perdrix, Château d’Auvernier  		  59.-

Provence, France		
Symphonie, maison Sainte MArguerite	      	 69.-                 

VINS ROuges		 	 	 75cl

Vaud, Suisse				       
La cuvée rouge, domaine de Penloup, A.O.C La Côte	 43.- 
Pinot noir, gamaret, garanoir 	

Valais, Suisse	
Pinot noir vieilles vignes, Thierry Constantin	 49.- 
Cornalin, Varone Sion 				    58.-

Côtes du Rhône, France	
Le Pigeoulet, Vaucluse, Des Brunier		  44.-
Les Trois Chênes, Crozes-Hermitage,		 69.- 
Emmanuel Darnaud	
Châteauneuf-du-Pape,			              149.- 
Domaine du Vieux Télégraphe	

Bourgogne, France	
Mercurey ‘Vieilles Vignes, Domaine Faiveley	 71.-

Bordeaux, France	
L’Héritage de Chasse-Spleen, Haut Médoc	 62.-
Château Haut Selve Graves   			   56.-
Saint Julien Grand Cru Classé, château Talbot	 169.-
La Reserve De Léoville Barton 			   92.-
Château Lynch-Bages, Paulliac 2015      	            450.-    
Château Cheval Blanc, Le Petit Cheval 2014	            490.-

Piémont, Italie	
Barbera D`Alba, Cordero di Montezemolo		  59.-

Toscane, Italie	
Casa Brancaia Tre					     48.-
Sassicaia, Bolgheri Sassicaia DOC 2013		  580.-    

Puglia, Italie	
Norie Negroamaro Vigneti Reale		  39.-

Sicile, Italie	
Nero D’Avola-Frappato SP68, Occhipinti		  59.-

Rioja, Espagne	  
Camino Terra Remota			   56.-

*Bouteille de 70cl  |  TVA 8.1% incluse


