
Le brunch 
de l’étoile

POUR LE RÉVEIL 
Café, expresso, ristretto 3.60
Cappuccino   4.20
Renversé    4.-
Chai Latte    6.50
Latte Machiatto   5.50
Thé/Infusion    4.30
Chocolat chaud   4.50
Ovomaltine    4.50

POUR LA FRAÎCHEUR 
Thé froid maison   4.50
Jus d’orange pressé  6.50

POUR continuer la soirée
Mimosa/Bellini/Rossini  14.-
Expresso Martini   15.-
Bloody Lory    15.-

POUR le coup de boost
Shot gingembre 2cl   3.-

Les dimanches et jours fériés
De 11h00 à 15h00

Retrouvez-nous sur 
Instagram !

 

Du lundi au jeudi :  07h - 01h
Vendredi :  07h - 02h
Samedi :  09h - 02h
Dimanche :  10h - 01h
 



 

formule 
P’tit déj (CHF 10.-) + plat au choix

 

P’tit déj 15.-

Croissant, pain au levain, brioche, beurre, 
confiture, jus d’orange

viennoiseries 
Le croissant 2.40
Le pain au chocolat 3.20

brunch 
English breakfast 25.-
Œufs brouillés, pomme de terre grenailles, bacon, 
tomate, toasts

Oeufs Bénédict 23.-
Œufs parfait, toast, sauce hollandaise, 
mesclun

Pain perdu 17.-
Brioche perdu, chantilly au pop-corn, 
confiture de lait

Avocado toast 24.-
Avocat, oeuf parfait, saumon fumé, 
crème aux herbes, crudités

PANCAKES 
Le classique  14.-
Au sirop d’érable, noix et beurre

Le chocolat   14.-
Au chocolat chaud et fruits rouges

Le canadien   15.-
Au sirop d’érable, bacon et oeuf

salades 
Salade Caesar de l’Étoile 24.-
Poulet cuit en basse température mariné, copeaux de 
parmesan, tomates cherry, oeuf, salade romaine, sauce 
caesar

Salade de chèvre chaud en deux façons 26.-
Chèvre lardé grillé, aumonière de chèvre, noix, oignons 
pickles, croutons, miel, mesclun

burgers ET sandwichs 
Le smash de l’Etoile   24.-
Bun brioché, steack haché 180gr, salade iceberg, 
oignons confits, cheddar, cornichon, sauce burger 

Le gourmand   28.-
Bun brioché, steak haché 180gr, lard grillé salade 
iceberg, oignons confits, fromage à raclette, cornichon, 
mayonnaise à la moutarde

Club sandwich   22.-
Filet de poulet cuit en basse température, 
œuf dur, bacon, salade,tomates, mayonnaise

Sides 
Salade de mesclun  5.-
Frites  6.-
Frites de patates douces  9.-
Bacon  7.-
Œuf au plat  3.-
Saumon fumé  9.-

NOS DOUCEURS 
Crème brûlée   10.-
Tiramisu Toblerone 12.-
Café gourmand  12.-
L’Etoile signature    14.-
Glace yaourt au lait de montagne, crème chantily, 
framboise,  brisures et coulis de spéculoos

Glaces artisanales 4.50
Vanille Bourbon, chocolat noir, 
caramel au beurre salé, café

Sorbets artisanaux 4.50
Citron, abricots, mangue, fraise

En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez vous adresser 
au personnel qui vous renseignera volontiers

Bœuf : Suisse | Volaille : Pologne | Saumon : Norvège
TVA 8.1% incluse

Brunch des kids
Comme les grands mais le prix 

de ton âge, jusqu’à 12 ans


