
Cordon bleu de dinde
Robe de corn flakes et sauge, frites de patates douces

salade et mayonnaise à la moutarde
1 / 2 personnes

29.-/45.-

LA CARTE DU SOIR
Nos entrées	
Potage du jour maison		    9.-
Aux légumes de saison

Caviar d’aubergines façon baba                              14.-
Brunoise d’aubergines confites et poêlées, cébettes, grenades, 
pain pita

Os à moelle		  16.-
Rôti au four, ail confit, thym, romarin, pain grillé

Nos tartares avec frites, toast & roquette	
Bœuf classique	 33.-

Saumon de Norvège & avocat		  36.-
Zeste et jus de citron, huile d’0live, grenades

Nos salades	
Salade Caesar de l’Étoile	 24.-
Poulet cuit en basse température mariné, copeaux de 
parmesan, tomates cherry, oeuf, salade romaine, sauce caesar

Salade de chèvre chaud en deux façons	 26.-
Chèvre lardé grillé, aumonière de chèvre, noix, oignons pickles, 
croutons, miel, mesclun

Nos bowls	
Quinoa tricolore assaisonné au vinaigre de riz  |  concombre |  
radis |  carotte |  wakame |  edamame |  avocat |  chou rouge 
marinée |  grenades                             
Le thon	 28.-
Cube de thon Albacore mariné

Le poulet	 26.-
Escalope de poulet cuit en basse température et mariné

Le végétarien	 26.-
Tofu snacké et mariné

Nos Gnocchis	
Truffe	 28.-
Crème, huile de truffe, parmesan, tartufata, ciboulette, jambon 
truffé

Napolitain	 24.-
Sauce tomate maison, burrata, trait de pesto 

Nos plats	
Perches & chips				    28.-
Beignets de filets de perches, frites, sauce tartare

Bavette de boeuf 200gr	 33.-
Frites, meli melo de roquette, sauce béarnaise

Filet de Saint-pierre rôti, risotto crémeux   	    29.-
Risotto crémeux au parmesan, émulsion 

Linguines aux vongoles	 34.-
Ail, persil, tomates confites, sauce alle vongole

Lasagne veggi	 26.-
Aubergines, tomates, courgettes, sauce tomates maison à l’ail , 
thym et romarin 

NOS BURGERS avec frites	

Le smash de l’Etoile			   24.-
Bun brioché, steack haché 180gr, salade iceberg, oignons 
confits, cheddar, cornichon, sauce burger 

Le gourmand			   28.-
Bun brioché, steak haché 180gr, lard grillé salade iceberg, 
oignons confits, fromage à raclette, cornichon, mayonnaise à la 
moutarde

Le veggie					     24.-
Bun brioché, steak de haricots noirs épicé, salade iceberg, 
oignons confits, cheddar, cornichon, sauce burger

NOS DOUCEURS	
Crème brûlée			   10.-

Tiramisu Toblerone	 12.-

Café gourmand		 12.-

L’Etoile signature				    14.-
Glace yaourt au lait de montagne, crème chantily, framboise,  
brisures et coulis de spéculoos

Glaces artisanales	 4.50
Vanille Bourbon, chocolat noir, caramel au beurre salé, café

Sorbets artisanaux	 4.50
Citron, abricots, mangue, framboise

En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez vous adresser 
au personnel qui vous renseignera volontiers

Bœuf: Suisse | Volaille: Pologne | Perche : Russie | Jambon : UE | Dinde : EUCH 
Saumon : Norvège | Vongoles : Viêt Nam | Thon : Sri Lanka

28.-
Double smash burger de l’Etoile

cocktail signature	
Le boudoir	   22.-
Havana 7 ans, liqueur de café Xo Patron, sirop d’orgeat, express, chantilly spéculos, 
granola maison, boudoir


