
La carte 
du midi

Retrouvez-nous sur 
Instagram !

Le midi
Du lundi au vendredi : 11h45 - 14h00
Samedi et dimanche: service continu

 

Le soir
Du lundi au mercredi : 18h45 à 21h45

Jeudi - vendredi - samedi : 18h45 à 22h30
Dimanche : 18h45 à 21h30

 

Le brunch
Dimanche : 11h à 15h

 

Dj set
Jeudi : 22h à 01h

Vendredi - samedi : 22h - 02h



En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez vous adresser 
au personnel qui vous renseignera volontiers

Bœuf : Suisse | Volaille : Pologne | Dinde : EUCH 
Perche : Russie | Saumon : Norvège

TVA 8.1% incluse

Les suggestions de la semaine
sont diponibles sur notre site internet 

ou
 sur notre comptre instagram

  À La carte 

Nos salades 
Salade Caesar de l’Étoile 24.-
Poulet cuit en basse température mariné, copeaux de 
parmesan, tomates cherry, oeuf, salade romaine, sauce caesar

Salade de chèvre chaud en deux façons 26.-
Chèvre lardé grillé, aumonière de chèvre, noix, oignons pickles, 
croutons, miel, mesclun

Nos Poke bowls 
Quinoa tricolore assaisonné au vinaigre de riz | concombre | radis | 
carotte | wakame | edamame | avocat | chou rouge marinée | grenades                             

Le thon 28.-
Cube de thon Albacore mariné

Le poulet 26.-
Escalope de poulet cuit en basse température et mariné

Le végétarien 26.-
Tofu snacké et mariné

Nos tartares avec frites, toast & roquette 

Tartare de bœuf classique 33.-
Toasts, roquette, frites

Tartare de saumon de Norvège 36.-
Avocat, zeste et jus de citron, grenades,roquette, frites

Nos plats 
Perches & chips   27.-

Beignets de filets de perches, frites,sauce tartare

Cordon bleu de dinde  1/2 pers.        29.-/45.-
Robe de corn flakes et sauge, frites de patates 
douces, salade et mayonnaise à la moutarde

Lasagne veggi 26.-
Aubergines, tomates, courgettes, sauce tomates maison 
à l’ail , thym et romarin 

Nos Burgers 

Le smash de l’Etoile   24.-
Bun brioché, steack haché 180gr, salade iceberg, 
oignons confits, cheddar, cornichon, sauce burger

Burger veggi  24.-
Bun brioché, steak de haricots noirs épicé, salade 
iceberg, oignons confits, cheddar, cornichon, sauce 
burger

Nos Gnocchis 
Truffe 28.-
Crème, huile de truffe, parmesan, tartufata, ciboulette, 
jambon truffé

Napolitain 24.-
Sauce tomate maison, burrata, trait de pesto 

Desserts 
Café gourmand 12.-
Crème brûlée   10.-

Tiramisu Toblerone 12.-

L’Etoile signature    14.-
Glace yaourt au lait de montagne, crème chantily, framboise,  
brisures et coulis de spéculoos

Glaces artisanales 4.50
Vanille Bourbon, chocolat noir, caramel au beurre salé, café

Sorbets artisanaux 4.50
Citron, abricots, mangue, framboise

LA CAVE au verre 6.-

Blanc 
Montanet Thoden, galerne, Vézelay 2019

Rouge 
Ruit Hora - Caccia Al Piano 2019, Bolgheri
Saint-saphorin grand cru, pinot noir


